PRODUCTOS SIN GLUTEN
Y SIN LACTOSA SURTIDO SIN GLUTEN
Surtido de prueba para de-
gustar la variedad de produc-
tos Bauckhof sin gluten.

2 pan r 8pido
2 brownie

1 bizcocho de frutas

1 mini -pizzas

Estos productos cubren el vacio existente en Espafia de
alimentos de primerisima calidad biolégica para celia-
cos y alérgicos.

El control de la ausencia de gluten lo ha realizado la

Asociacion de Celiacos de Alemania, certificando la au-
sencia de gluten en los siguientes productos Bauckhof. TODOS NUESTROS PRODUCTOS
TIENEN LAS RECETAS EN
Garantia Bauckhof: CASTELLANO, ASI COMO
INDICACIONES DE USO
e Las harinas se obtienen de un molino especificamente BIEN DETALLADAS.
dedicado a los granos sin gluten.
e Las harinas se obtienen de un molino especificamente
dedicado a los granos sin gluten. Ademas continuamente actualizamos
e Todos los productos han recibido la certificacion de nuestras recetas en:
isin glutend de |l a asociaci -n de Wwwcpnashad o SRegeta dehiees a .
e Los productos que precisan lacteos para su elabora- Y en

cion en casa tienen también la receta alternativa para
hacerlos sin lacteos y también sin huevos.

Conasi Cocina Natural.
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Cocina natural y simple



Mini - pizza sin gluten Pan rapido sin gluten

Caja de 6 x 250 gr. Caja de 6 x 500 gr.
Aus kontrollieet blotogise! M-M""‘ F z o .z _
acil de preparar, Nueva version de prepara
e 3 mini pizzas o una dos para panificar tanto
3 2 pizza grande. en panificadora como de
Ingredientes : forma manual.
Harina integral de: Elaboracion muy sencilla
arroz, maiz, mijo, en 1,10 horas.
trigo sarraceno y Enriquecido con semillas
algarroba.  Espe- oleaginosas: girasol, lino,
sante de maiz y de sésamo...(omega 3).

patata, sal marina,
levadura de paste-
leria.

Ingredientes :  harinas
integrales de arroz, maiz y
algarroba, espesante de
maiz, fermento
de quinoa y arroz, semillas de girasol,
sésamo Yy lino, levadura de pasteleria.

Répida-y facil de preparar

Conasi www.conasl.eu Iinfo@conasi.biz Tel

Cocina natural y simple

Si necesitan informacion
mas detallada para perso-
nas con intolerancias o
alergias, ponganse en con-
tacto con nosotros en:

info@conasi.biz
Teléfono: 619 524 895

TODOS NUESTROS PRODUCTOS
TIENEN LAS RECETAS EN
CASTELLANO, ASi COMO
INDICACIONES DE USO

BIEN DETALLADAS.

Ademas continuamente actualizamos
nuestras recetas en:
www.conasi.eu / Receta del mes

) facebook _

Conasi Cocina Natural.

®f ono 619



