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Por qué Conasi elige Unold  
 

· Unold Electro GmbH es el fabricante europeo con mayor experiencia 
en la fabricación de panificadoras, siendo pionero en Europa.  

 
· El antiadherente de moldes y amasadoras es QuanTanium®  
(titanio). Unold tiene la patente para el uso del titanio como antiad-
herente en panificadoras. Los cuerpos son de acero, cristal de seguri-
dad y PP.  
  
· Muchos de sus productos han recibido premios como los mejores del 

mercado europeo: la panificadora 8695 Onix (2005) y 68415 Top Edi-
tion (2008), 68211 Multifunciones mejor electrodoméstico 2009.  
 
· Han pasado los controles de calidad y seguridad alemanes y de la UE.  
 
· Es una empresa innovadora y dinámica que ofrece  productos de cali-
dad y utiliza los materiales más inocuos conocidos hasta este momento 

(acero inoxidable, PP, cristal de seguridad, antiadherente de titano).  

  
Materiales de las panificadoras Unold    

  ĿQuanTanium®: es un antiadherente con partículas de titanio. Unold 
es el único fabricante en todo el mundo autorizado mediante patente 
para utilizarlo en panificadoras. El titanio (base del QuanTanium®) es 
el unico metal totalmente inocuo para nuestro organismo, por lo que 
es utilizado en  cirugía  en implantes y prótesis.  
 
Ŀ Polipropileno (PP):  es el llamado "pl§stico ecol·gico", autorizado 
por la OMS para productos que están en contacto con alimentos. Es 

totalmente impermeable y resistente a la corrosión en presencia de 
ácidos o álcalis, a temperaturas elevadas (admite hasta esterilización a 
140Ü) y cambios bruscos de temperatura. 

Garantía Conasi  
 

 En Conasi le ofrecemos un completo servicio posventa y no deja-
mos nada a la improvisación, para que la utilización de su panifica-
dora (o de cualquier otro producto) sea totalmente satisfactoria :  
 

Manual de instrucciones en castellano . 
Aclaraciones al manual y recetas (de elaboraci·n propia). 
Servicio técnico.  
Recambios y accesorios (tambi®n de las panificadoras ya des-

catalogadas).  
Asesoramiento individualizado : si no obtiene el resultado de-

seado, el pan no sube bien, no entiende algo del funcionamiento 
de la m§quinaé puede consultarnos por tel®fono o correo 
electrónico.  Le respondemos antes de 24 h.  Tenemos experien-
cia  en el uso de todos nuestros productos y somos expertos en 
nutrición.  
Continua publicación de recetas en Facebook: Conasi Cocina 

Natural y en nuestra web, en el apartado ñLa receta del mesò. 
 

Panificadoras Unold GmbH ®  

 

 

La revista española ñCuerpo Menteò (noviembre 2007) recomend· especialmente las 
panificadoras Unold  distribuidas por Conasi.  

En Enero 2010 ñIntegralò presenta la panificadora 68211 Multifunciones .  
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Panificadora Unold  
modelo 68615 Skala  

 

Modelo del año 2010.  

 
El teclado se acciona con pulsadores 

táctiles digitalizados muy sensibles 

(con s·lo poner el dedo encima, y sin 

apretar, cambian o activan la progra-
mación).  

 

Luz en el interior del horno que se 
activa cuando se necesita y se desac-

tiva automáticamente.  

 
Ideal para familias de 2 a 4 miem-

bros que consuman de 2,5 a 3,5 Kg. 

de pan por semana.  

 
Molde de una pala amasadora.  

 

Acero inoxidable y cristal.  

 

Novedades de este modelo   
 

Báscula de hasta 2 Kg. incorpora-

da.  
 

Dispensador automático de frutos 

secos / semillas, etc. que  evita te-
ner que estar pendiente del momento 

más adecuado para agregarlos, pues-

to que la máquina lo hace sola.  

 

Un avance más de Unold en su modelo del año 2010.  

 
Equipada de balanza digital, para una mayor exactitud en sus recetas. Esto es 
importante ya que, la mayoría de las veces, los fallos en los resultados (pan) se 

deben a que no se han medido bien los ingredientes.  
 

Dispensador automático de frutos y frutas secos, semillas, hierbas aromáticas, 

etc. Ya no tendrá que estar pendiente del momento más adecuado para agre-

garlos, la panificadora lo hace automáticamente. Es la única panificadora que no 
emite pitido para añadir ingredientes.  

 

Una panificadora ideal para familias de 2 a 4 personas con un consumo de pan 

semanal de 2,5 a 3,5 Kg. .  
 
 

 

 

Continuamente puede disponer de nuevas recetas  
en Facebook: Conasi Cocina Natural o en nuestra 

web en ñLa receta del mesò. 
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Elementos comunes de todas las  

panificadoras Unold GmbH  
 

Moldes y amasadoras con antiadherente 
de QuanTanium®.  

 

Programas : b§sico, pan blanco, pan inte-
gral, pan rápido, bizcochos, panes dulces, 

masas, mermeladas, horneado extra y pro-
grama individualizado.  

 

Programa individualizado: podrá crear su 
propio programa si lo desea.  

 

Facilidades : selecci·n del tipo de corteza y 

tamaño del pan.  
 

Programables . 
 

Accesorios : moldes, palas amasadoras, cu-
chara medidora,  vaso medidor y gancho.  

 

Regalo:  pack de levadura en polvo + levadu-
ra madre con la compra de cualquier panifica-
dora. Recetas y consejos de Conasi.  

 

Nuestro Servicio de Atención al Cliente  le 
asegura que si tiene dudas en el uso de la 
panificadora, le asesoraremos hasta que con-
siga un buen resultado.  

 

Elementos diferenciadores  
 

Luz en el interior del horno, pantalla lu-
minosa y teclado táctil digitalizado :  mo-
delos 68415 Top Edition y 68615 Skala.  

 

Pantalla digital: modelo 68415 Top Edition, 
68615 Skala.  

 

Dispensador de semillas y báscula incor-
porada: modelo 68615 Skala.  

 

Molde doble : modelo 68511 Extra.  
 
 

  

Panificadora Unold, modelo 68511 Extra  
Equipada con dos moldes  

 
 

Modelo del año 2008.  
 

Dos tamaños de pan:  
Molde horizontal : para obtener un pan de 1000 g. a 1800 g.  

Molde doble: para obtener dos panes de 500 g. a 800 g.  
 

Una gran máquina, ideal para familias de 4 o más personas que consuman de 

3,5 a 5 Kg. de pan por semana.  
 

 

La solución para familias que deseen elaborar 2 panes distintos a la vez.  
 

        

Si visitan nuestra sección 3 Ingredientes (p§ginas 
45 a 57), encontrar§n todos los ingredientes nece-
sarios para elaborar sus panes: levaduras, prepara-
dos para pan (payes espelta, chapata espelta, pan 
vital), bizcochos, magdalenas, pizzas, hamburgue-

sas, falafel, etc. ecológicos y de gran calidad.   

Para degustación, pruebe nuestro pack 

de surtidos.  

Continuamente puede disponer de nuevas recetas  
en Facebook: Conasi Cocina Natural o en nuestra 

web en ñLa receta del mesò. 
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Panificadora Unold  
Modelo 68415 ðTop Edition  

 
 

 

 

 

 
 
     
 

 

      

Top Edition recibió el codiciado premio y dis-

tinción PLUS x AWARD  en mayo de 2008 si-
tuándola en una posición destacada con respecto a 

otras panificadoras del mercado.  

Panificadora Unold  
Modelo 8695 ðOnix  

 

Panificadora del año 2003.  

Mejor panificadora del a¶o 2005 ñStiftung 
Warentestñ (Alemania)  
 
 

Molde vertical y de una amasadora con antiadherente 
QuanTanium® .  

12 programas + programa individualizado.  

Programable.  
Tamaño del pan de 600 g. a 1000 g.  

Para 1 ó 2 personas que consuman de 1,5 a 2,5 Kg. de pan 

por semana.  

Ideal para celíacos.  

 

 

Modelo del año 2007.  
 

El teclado se acciona con 
pulsadores táctiles digitali-

zados muy sensibles (sólo 

hay que poner el dedo en-
cima y sin apretar cambian 

o activan la programación).  
 

Materiales: acero inoxida-

ble y cristal.  
 

Luz en el interior del hor-

no. Se activa cuando se 
necesita y se desactiva au-

tomáticamente.  
 

Ideal para familias de 2 a 4 

miembros que consuman  

de 2,5 a 3,5 Kg. de pan 
por semana.  

 

Molde de una pala amasa-

dora.  

En el mercado se encuentran copias de esta panificadora y otros 

modelos de Unold, de menor calidad y que no pueden certificar 
el antiadherente de titanio (Quantanium®) del que Unold tiene 

la patente. Para más información  

acerca del teflón ver en  

www.conasi.eu /  
Nuestras publicaciones /  

Los problemas del teflón.  

Ver traducción en:  www.conasi.eu / Nuestras publicaciones: 

Plus x Award  mejor panificadora 2008 Top Edition . 

Luz en el interior  

Continuamente puede disponer de nue-
vas recetas  en Facebook: Conasi Coci-

na Natural o en nuestra web en  
ñLa receta del mesò. 


