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ñEn Sonnentor es-

tamos convencidos 

de que la naturale-
za nos ofrece las 

mejores recetas  

para disfrutar de 

una vida sana y fe-
liz.  

Somos conscientes de que la agricultura bio-

lógica es la única alternativa a los problemas 
derivados de monocultivos, por eso nuestro 

principio es la constante renovación de la vi-

da a través del perpetuo ciclo de la naturale-

za.  
 

La calidad de nuestros productos son nuestra 
reputación, basada en cosechas de agriculto-

res biológicos, una tierra natural, un cultivo 

sensible, una cuidadosa elaboración manual y 
una larga experiencia son nuestra seguridad 

y el sinónimo de frescura que caracteriza a 

Sonnentor . 
 

Nuestros innovadores y nutritivos productos 

son el resultado final de la agricultura biológi-
ca de Waldviertel, región austriaca situada a 

500 metros de altitud sobre el nivel del mar, 

donde los vientos dan fuerza a la madera, 

sabor a las hierbas y una profunda honesti-
dad a sus gentes.  
 

 Nuestra relaci·n y trato con los productos y 

productores del área se caracteriza por la 

gratitud y el amor.ò 

 
Su producción actual supera las  

800 toneladas anuales.  

  Mezclas de especias  
Especias para el pan   

 

Un toque especial en la elaboración de 
panecillos, panes, repostería, etc.  In-

gredientes : comino, hinojo y cilan-

tro. 50 g.  
 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

Hierbas provenzales   
 

Tradicional y deliciosa mezcla de hier-

bas aromáticas de la Provenza. Utilizar 
con verduras, carnes, guisos, pizzas, 

etc.  

Ingredientes : or®gano, tomillo, ro-
mero, albahaca y lavanda. 25 g.  

 

 

 

 

 
 

 

Edición especial en latas  
 

El poder de las flores  
Para dar un sabor distinto y un 
precioso aspecto colorido a tus 

ensaladas y también a tus dulces 

y panes.  
Ingredientes : P®talos de cal®n-

dula, canela, clavo, vainilla bour-

bon, pétalos de rosa, jengibre, 
aciano, casia,  
 
 

Un beso del sol    
Gran colorido, sabor muy especial, ligeramente 

picante. Platos asiáticos, arro-

ces, quínoa, salsas, carnes, 

verduras y pasta, sopas, etc. 
Ingredientes : c¼rcuma, nuez 

moscada, cardamomo, calén-

dula, naranja troceada, cilan-

tro, mostaza amarilla, salvia, 
fenogreco, flor de aciano, pi-

mentón dulce, hinojo, chili, sal 

marina, tomillo, romero, jengi-
bre y laurel .  

 

Todo verde  
Mezcla fresca y aromática muy 
versátil: ensaladas, guisos y 

todo tipo de aliños.  

Ingredientes: ortiga, perejil, 
ajo, tomillo, orégano, pétalos 

de girasol, pétalos de rosa, 

aciano.  

Especias, sales e infusiones  
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Especias  

 

 

 

 

 

 

Cúrcuma  
La base del curry es una 
poderosa especia antiin-

flamatoria y anticancero-

sa. Importante tomar con 

pimienta para su absor-
ción.  

Envase de 40 g.  
 
 

 
 
 
 
 
 

Pimienta negra  
La especia imprescindi-

ble.  
Envase de 35 g.  

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 

 

 

 
 

 

 

Setas deshidratadas  
Un sabor intenso en  

tus guisos.  

Envase de 25 g.  
 

 

 

 

Jengibre  
Sabor y calor en  

repostería, infusiones,  

aliños y comidas.  

Envase de 35 g.  

 

 

 

 

 

 

Cáscara de  naranja  
Fundamental para  

 la reposter²a. 

Envase de 25g.  

 

 

Molinillo de  
Kyocera, muela de 
cerámica. Molienda 

perfecta de sal y 
pimienta.  

Envase de 1 Kg.  

Envase de 150 g.  

 

Sal Ayurvédica  
 
Sal procedente del Himalaya Paquistaní, 
Granulado especial para molinillos, en 

envase de 150 g. o de 1 Kg.  


