
 
 

 

   

Mucho más que una  
LICUADORA 

 

Ultima versión de la licuadora profesional 

Vitamix TNC 5200.  
 

Una nueva y revolucionaria licuadora que 

les ofrece batidos de frutas y verduras 
completos e instantáneos. ¡Tan líquidos co-

mo lo deseen! ¡Sin residuos!  

 
Es ideal para aquellas personas interesadas 

en la dieta cruda o que intentan incorporar 

en su alimentación diaria alimentos crudos. 

Vitamix abre nuevas posibilidades en la 
elaboración de jugos integrales 

(smoothies), batidos, helados, salsas, pes-

to, cremas de frutos secos o semillas, 
humus, tahin, guacamole, rallar queso, pi-

car carne, hielo, amasar... 
 

 

GRAN POTENCIA PARA UNA PERFECTA 

MICROTRITURACION 
 

Vitamix destaca por su elevada potencia: con 

1200 W puede desarrollar hasta 37.000 revo-

luciones por minuto.  Esto le permite hacer 
una microtrituración perfecta de sus alimen-

tos: los smoothies, batidos y purés  vegetales 

no contienen ningún resto de fibras.  Son mu-
cho más agradables de tomar y digestivos.  

 

Provista de cuchillas de acero inoxidable espe-

cialmente diseñadas para un triturado perfec-
to. 
 

Su elevada potencia  la hace muy rápida, por 

lo que los alimentos no se calientan.  Batidos 

en sólo unos segundos.  De esta manera se 
mantienen intactos los fitonutientes, vitaminas 

y enzimas de los vegetales. 
 

Funciones: además de la trituración para bati-

dos , purés y salsas, permite picar alimentos, 

pulverizar frutos secos, legumbres o cereales, 
amasar, hacer helados con frutas previamente 

congeladas.  Gran versatilidad. Permite hasta 

10 funciones distintas, sustituyendo con ma-
yor eficacia a otros utensilios de cocina. 
 

FÁCIL LIMPIEZA 
 

La limpieza de Vitamix es realmente 

sencilla y otra de sus virtudes: simple-

mente hay que poner agua en la jarra 

con unas gotas de lavavajillas, ponerla 
en funcionamiento unos segundos, y 

enjuagar. 
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Datos técnicos 

 
Control de velocidad variable para una 

máxima versatilidad en la elaboración de 
todas sus posibilidades. 

 

Posición I  (variable) entre 1000 a 24.000 

vueltas x minuto. 
 

Posición II (fija) 37.000 vueltas x minuto. 
 

Peso: 9 kg. 
 

Capacidad: 2 l. 
 

Cuchillas de acero cortadas y afiladas 

con laser, lo cual permite evitar los gru-

mos. 
 

Motor de alto rendimiento que propulsa 

las cuchillas a alta o baja velocidad.  
 

Compresor ayuda en el triturado de mez-
clas gruesas y congeladas. Manteniendo el 
frío inicial. 

 

Potencia: 1000 - 1200 W. 
 

Medidas base: 23 x 23 cm (ancho / al-
to).          
Medidas de la jarra: 35 cm alto (con ta-

pa). 
 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 
 

Jarra adicional para alimentos secos. 

0,9 l de capacidad y cuchillas espe-

ciales.  

Diseñada para optimizar las funcio-
nes de: moler cereales, legumbres, 

pan rallado y azúcar glaseada; picar 

zanahorias, aceitunas, frutos secos, 

coco, cebolla, huevo y rallar queso; 
amasar.  

 

Esta jarra está incorporada en el  

modelo Vitamix TNC-Super 5200. 
 

Perfecta como picadora de hielo.  

Permite hacer deliciosos sorbetes  

triturando frutas heladas. 
Completos batidos, agregando a 

las frutas y verduras  frutos se-

cos, mantequillas de coco,  agua-

cate, y un largo etc. 
 

Manual de instrucciones, li-

bro con recetas y DVD en 

castellano. 
Servicio técnico en España. 

Disponibilidad de accesorios  

   y repuestos. 
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